“La cuisine se fait avec beaucoup d’amour et de patience...”

& 0
Nos PU/ILs

Le Bistrot d' Antoine




tripadvisor

DZ&%J&Z%

Chambres d’'Ho6tes

Booking.com 5/5 Excellent

‘ ’ Au ceceur de la \ville
~ historique de Péronne, au
pied de la Porte de
Bretagne et a proximité de
I'Historial de la Grande
Guerre, Laetitia et Thierry
vous accueillent dans deux
chambres de charme et de
standing.

* In the heart of the historic
town of Péronne, next to
the Brittany Door and
near the “Historial de la
Grande Guerre” Laetitia
and Thierry welcome you in
stylish luxury rooms.

Chambre double shabby chic

95€ 2 personnes / 90¢ 1 personne

tit déj i
Im Herzen der historischen SIS
Altstadt von Péronne, am
FuBe des Tors zur Bretagne Chambre double baroque
u!nd ganzin der Nahe“der 115 2 personnes / 110 1 personne
historischen Gedenkstatte s= el Ce T

fir den Ersten Weltkrieg
empfangen Sie Laetitia und
Thierry in zwei charmanten,
luxuridsen Zimmern. ‘ Al Lille

. 4

Le Bistrot
d'Antoine

Taxe de séjour en supplément : 0,65€
par personne, par nuit

50 rue Saint Sauveur - 80200 Péronne
www.laportedebretagne.fr Amiens/Paris mairie [ M Jerm| Rue stsauveur
laportedebretagne@free.fr / /“
Laetitia 06 144594 12

. Arras/St Quentin



Chers clients

Dans ce monde ot tout va vite, la patience devient une vertu. Nous espérons vous récompenser par le
plaisir gustatif. Nous travaillons des produits frais qui demandent soit un temps de préparation soit un

temps de cuisson, pour que la dégustation soit au maximum du plaisir.

Si vous étes pressé, faites le nous savoir dés votre arrivée, dans ce cas nous vous conseillerons

les plats les plus rapides a préparer.

Nous vous remercions de votre compréhension et faisons le maximum pour satisfaire votre visite dans

notre établissement. Nous vous souhaitons un excellent moment chez nous.

Bon Appétit.

Pour encore mieux vous satisfaire, nous nous approvisionnons le plus possible
chez des producteurs et artisans locaux :

® Les pains : Boulangerie GROSSEL - Péronne (80)

® Le gateau battu : Boulangerie GROSSEL - Péronne (80)

® Les choux craquelin : Boulangerie GROSSEL - Péronne (80)

® Les jeunes pousses et légumes : Bleu de Terre - Vraignes en Vermandois (80)

® Les légumes, salades et fraises (en saison) : Romain VALINGOT - Matigny (80)

® Les asperges (en saison) : Arnaud GOMBART - Sancourt (80)

e L'anguille fumée (en saison) : Les Fumoirs de la Haute Somme - Saint Christ-Briost (80)
o Les frites fraiches et pommes de terre : Fraich'Pom - Moislains (80)

® Les ceufs (Plein air) : Charles-Henri MAILLE - Rouy-le-Petit (80)

® Le cidre fermier : Caron Pére & Fils - Saint-Gratien (80)
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Y 79}
Apéritifs

Américano “maison” Martini rouge, CAampari, EXXra dry, ANGOSEUIA............o.o.ooooeeooeoeeoeeseseseesoseesesosesesoseeson 7,50¢
Coupe de Champagne brut 70 cl...... 8,60¢
[N (o I o= LY (R I Y o VK= a1 € = 7 A 4,75¢
Perroquet - TOMALE - MAUIE@SQUE 2 Cl. ... 4,90¢
Martini DIANC, FOUGE 12 Cl. oo 5,50¢
MUSCAL AE RIVESAITES 8 Cl. ..ottt 4,75¢
LY Y= [ Y e A 4,75¢
QAIMYPATT 8 Cl.c.oee e 5,50¢
SUZE 8 Clhoooeeeeeeseeeseseeseseseseesrseeseseesrseeo 4,75¢
POILO DIAIIC OU FOUGE 8 Cll.c e 4,75¢
Muscat de Beaumes de Venise 12.5Cl ... 6,55¢
[Tl g oI (I e A 5,50¢
PicON VIN DIANC 15 €l oo 5,10¢
(R 1 o = L Lo A 5,10¢
Kir pétillant 70 ¢l « oo 5,40¢
Cassis, Mdre, Litchi, Péche, Cerise, Abricot, Violette, Framboise, Pamplemousse rose, Myrtille, Fleur de Sureau
MaIIDU OU SONO OU GIM PUF 4 Clr oo 4,75¢
JSVes

Whiskys

Whisky Clan ouLawson’s..2 cl...3,85¢  4cl..6,35¢ The Glenlivets ‘Réserve”2 cl... 4,10 4 cl...6,85¢
Bourbon Four Roses......2 cl...3,80¢  4cl...6,30¢ The Glenlivets 15ans .2 cl....4,50¢  4cl..7,70€
Jameson... 2cl..3,90¢  4cl..6,40¢ Glenkinchie 712 ans.....2 cl...4,20¢  4cl..6,95¢
Jameson “Black Barrel”...2 cl...4,20¢ 4 cl..6,95¢ Gragganmore 12 ans..2 cl....4,20¢ 4 cl..6,95¢
JackDaniel's.......... 2cl...3,90¢ 4cl.6,60¢ Dalwhinnie 75 ans......2 cl....4,30€  4¢1.7,35¢
Chivas 12 ans........ 2cl..4,10° 4c..6,85¢ Talisker 10ans............. 2cl..4,50¢ 4c.7,70¢
Chivas 15ans........... 2cl..4,50¢ 4c.7,70¢ Oban 14 ans...... 2cl..4,25¢ 4c..7,60¢
Chivas 78ans ... 2cl..5,10¢  4c.8,85¢ Lagawvulin 16 ans.......... 2cl..4,95¢  4cl.8,50¢
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R 7 ]
ocktails

Malibu Sunrise Malibu, Jus d’ananas, Rhum blanc, Grenadine 7,50¢
Soleil Levant Soho, Jus d'orange, Jus d'abricot, Grenadine........................ 7,50¢
Téquila Margarita Jus de citron, Cointreau, TEQUIlA, SUCIE AE CANME.........oooeooeeresereeeeseesesererseeseseseeeeseeseesere 7,50¢
Téquila SUNrise Jus d'0range, TEQUIIA, GIENAGINE..................ooooooeoooeeeooeeeeeeseeoeee 7,50¢
Vodka Zubrowka orange Vodka Zubrowka, Jus d'orange 7,50¢
Orange PasSioN Passoad, JUS A'OFANGE. ... 7,50¢
Negroni Martini rouge, CAmMPAri, Gifl, SUCTE A CANMNIE ..o 7,50¢
Martini Gin Martini rouge,Gin...... ..7,50¢
Gin Fizz Jus de citron, Gir, SCAWEPDES..........oooooeoeoeeeeoeeeeeeeeee 7,50¢
11 oI KoY o V(o€ Ta MR Ya o 1Y =) o) o =X S 7,50¢
Américano Martini rouge, CAMPAr, EXXA Ay, ANGOSTUIA.........o.oo.ooooeoeooesoeseesoresesesesesomsossesoesomsesoesomonsesoesossesoesoson 7,50¢
Blue Lagoon Vodka Zubrowka, Jus de citron, Curacao..... 7,50¢

_ Nes
Sans Alcools

Afterglow Jus d’'orange, Jus d'ananas, Grenadine

Punch aux fruits Jus d'orange, Jus d'ananas, Jus de citron, Grenadine

___Neore
Cidre brut

(@1 (=0 (511101 (5 BT T X o A 6,60¢

(@16 ({21 111[5 SRV X o A 13,20¢
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- Jes :
Bieres pression

Battin Blonde "GAMBRINUS” 5.2°... 25 Clroeeeeeeeeeeeeeeeeeeen
50Ch o,
Battin Blanche 4.8°..... X o
50Ch oo,

. Jes .
Bieres bouteille

La Béte Blanche 5,2°- 33 €l

Battin Fruitée 4.3°-33cl......

Battin Triple 8°- 33 cl.
Battin Brune 7.2°- 33 cl.

La Ciney Brune 7°- 25¢l. ...

Leffe Blonde 6.6°- 33 cl.

Paix Dieu Blonde 710°- 33 cl.

La Chimay Blonde Forte 70°- 33cl...............

1664 Blonde 5.5°- 33C.......ererre

1664 Blonde sans alcool 0,4°- 33 cl.

_ Mes

Eaux en bouteille

Vittel - 50 cl.

Vittel = 10Ol

San Pellegrino - 50 cl.

San Pellegrino = 100 Cl. ...

P4-v05/22

4,20¢
8,40¢

4,20¢
8,40¢

5,00¢
4,35¢
4,35¢
4,35¢
5,00¢
4,35¢
6,00¢
6,00¢
4,35¢

4,00¢

3,50¢
5,00¢
3,90¢
5,80¢



__Nes
Sodas et jus de fruits

Vittel sirop - 25 cl. - Menthe, grenadine, orgeat, citron, violette, fraise, péche, pamplemousse rose............. 3,50¢
Diabolo - 33 cl. - Menthe, grenadine, orgeat, citron, violette, fraise, péche, pamplemousse rose.................. 3,70¢
LIMIONAAE = 33 €. oo 3,50¢
Jus de fruits - 25 cl. - Orange, abricot, tomate, ananas, PAMPIEINOUSSE [OSE .......o.ooeorerererseeseseerererseesoesesersoesoe 3,70¢
OFANGING = 25 Cle oo 3,70¢
COCA COIA = COCA COIA ZEFO 33 Tl 3,70¢
Sprite 33 c/.

FANEA OFANGE = 33l 3,70¢
SCNIVEPIPES = 25 Cl...ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeer et 3,70¢
SCAWEPPES AGIUIMY = 25 Cl.....oooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 3,70¢
FUZEEEA = 25 Cl..ooooeoeeeeeeeeeee 3,70¢
PEITIEE = 33 €l 3,70¢

_ NNes
Boissons chaudes

CAFE QU DECAFEING ...ttt 2,10¢
Café OU DECAFEING CTOIMIE. ...ttt 2,35¢
Double Café OU AECAFEING ... 3,15¢
Double Café OU AECATEINGE Cr&IMIC ... 3,50¢
Thé ou Infusion au choix 3,15¢
Thé ou Infusion lait au choix 3,50¢
Chocolat 4,00¢
CAPPUCCINO .ottt 4,00¢
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s
Entréees

Saumon Gravlax maison, créme fouettée a I'aneth,
Pain Nordique toasté et bonbon de beurre doux AOP de Charentes-Poitou 15,90¢
Salmon and homemade Graviax, dill whipped cream toasted Nordic bread, and a knob of butter

Terrine de campagne du chef et ses condiments, Chef's terrine and condiments 8,70¢
Flamiche aux poireaux, pate feuilletée pur beurre, Leek flamiche [quiche) 8,70¢
Ficelle Picarde gratinée a 'emmental, Oven baked ham and mushroom crépe 8,70¢
Os a moelle réti, sa fleur de sel et son toast de campagne grillé 9.80¢

Roasted bone marrow garnished with fleur de sel and toasted farmhouse bread.

Foie gras de canard “maison”, et son chutney, gateau battu toasté 16,70¢
Homemade foie gras, chutney, and toasted traditional “gateau battu”.

Camembert pané sur toast de campagne, Confiture Corse de cerises noires 9,80¢
Breaded Camembert on bread toast, Corsican preserve of black cherries.

Chévre chaud sur toasts, et sa salade aux lardons déglacés au vinaigre de cassis et framboise.................. 9,80¢
Warm goat's cheese on toast with a green salad and bacon bits deglazed in blackcurrant /raspberry vinegar

Salade verte en vinaigrette a I'échalote, Green salad in a shallot vinaigrette 5,50¢

12 Escargots de Bourgogne Big snails in the butter of garlic 15.90¢

6 Escargots de Bourgogne Big snails in the butter of garlic 7.95¢
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Nes

at
P a e S Accompagnées d'emmental et de parmesan rapés Accompanied by the Emmental and the Parmesan grated

Tagliatelles fraiches au saumon fumé et ciboulette Tagliatelle with smoked salmon

Tagliatelles fraiches a la Carbonara [Jaune d'ceuf sur demande) Tagliatelle “carbonara”

Penne Rigate fraiches a la Napolitaine Naple-style penne rigate pasta

Penne Rigate fraiches au Chorizo fort et St-Maure de touraine

!

Sy

Cave vous propose Dont 15 références

a déguster au verre
et au pichet

|
'\

plus de 70 références
de vins sélectionnés

P07-v10/22

14,50¢
10,85¢
10,50¢
11,50¢



__Nes
Viandes grillées a la plancha

La grande assiette du boucher Rumsteck, Gigot d’Agneau grillée et Ribs de porc et leurs sauces “maison’,
(sauce au poivre, Beurre Maitre d'hdtel & Barbecue ) Frites fraiches & Salade verte 23,90¢
Antoine plate: French beef, grilled Leg of lamb, Pork ribs, fresh fries and green salad.

Entrecéte “Limousine ou Charolais” francais (+300 gr), Sauce & accompagnements au choix............ 23,90¢
“Limousine or Charolais” French Beef Entrecote, sauce and your choice of side dishes

Pavé de Coeur de Rumsteck grillé (+180gr) sauce & accompagnements au choix 18,90¢
Heart of thick grilled rump steak (1809 +) with a choice of sauce and side dishes

Tranche de gigot d’agneau grillée beurre maitre d’hétel “maison’, Haricots verts & Purée maison............18,90€
Grilled Leg of lamb mashed potatoes and green beans

Magret de Canard grillé, beurre au miel, Frites fraiches & Julienne de légumes. 20,90¢
Grilled duck breast, honey butter, fresh-cut chips & vegetables julienne.

Filet mignon de porc au Maroilles, Endives braisée a I'orange & Frites fraiches 16,90¢
Pork filet mignon with Maroilles cheese, Braised chicory and french fries

Andouillette grillée pur porc AAAAA, Sauce moutarde & I'ancienne, Frites fraiches. 16,90¢
Grilled andouillette out pure pork in the grain mustard, French fries

Ribs de porc (+500 gr) sauce barbecue maison - Frites fraiches & Salade verte 19,90¢
Pork ribs with homemade barbecue sauce, fresh fries and green salad.

_Mes _ s
Accompagnements Sauces maison

Frites fraiches, French fries - Salade verte, Green salad Poivre noir, Black pepper
Pommes vapeur, Steamed potatoes Béarnaise, Béarnaise
Haricots verts extra-fins, Extra-fine green beans
Julienne de légumes, Vegetable Julienne
Tagliatelles fraiches, Fresh Tagliatelle

Penne Rigate fraiches, Fresh Rigate pasta Moutarde a I'ancienne, Grain mustard
Endives braisées a I'orange, Braised chicory Barbecue, Barbecue

Maroilles, Maroilles (cheese)
Beurre maitre d’hétel, Maitre d’'hotel butter

P8-v10/22



Poissons

Noix de Saint-Jacques poélées, craquelin de Parmesan au Ratafia de Champagne

Sur julienne de legumes maison

A pot of moules marinieres (mussels in white wine) with fresh home-made chips

__Ses
Plats mijotés

Lamb shank

Téte de veau sauce Gribiche Pommes vapeur
Calf's head in a gribiche sauce with steamed potatoes

23,90¢
Brochettes de crevettes semi-décortiquées en persillade, Risotto au fumé de crustacés. 23,90¢
Pavé de saumon frais sauce a l'oseille, Julienne de légumes & pommes vapeur. 18,90¢
Marmite de moules du meilleur endroit au meilleur moment (provenance selon arrivage).
Mariniére, Créme, Maroilles, Ail, Créme de chorizo ou Curry, accompagnées de leurs frites fraiches.................17,50¢
Souris d'agneau confite au thym sur crémeux de Butternute et carottes réties au curcuma..................... 18, 10¢
18,10¢

Carbonnade de boeuf a la biére et pain d'épices, Frites fraiches & endive braisée a l'orange.......

Beef carbonnade in beer with pain d’épices (honey bread), Braised chicory and french fries

_ Netre

]
VI a n d e c ru e * Les ingrédients de notre recette ne nous permettent pas de poéler nos tartares.

Tartare frais de boeuf francais (250gr) préparé & la minute, accompagné de frites fraiches & salade verte ..17,80€

Fresh tartare of raw beef and fresh fries and green salad.

P9-v10/22



R
Menu

Clin
d’CEil

32¢50

6 Escargots de Bourgogne Big snails in the butter of garlic

ou
Chévre chaud sur toasts, sur salade aux lardons déglacés au vinaigre de cassis et framboise
\Warm goat's cheese on toast with a green salad and bacon bits deglazed in blackcurrant /raspberry vinegar
ou

Terrine de campagne du chef et ses condiments Chef's terrine and condiments.
ou
Ficelle Picarde gratinée a I'emmental Oven baked ham and mushroom crépe.
ou
Camembert pané sur toast de campagne grillé, Confiture Corse de cerises noires et thym
Breaded Camembert on bread toast, Corsican black cherry jam.

Filet mignon de porc au Maroilles, Endives braisée a I'orange & Frites fraiches
Pork filet mignon with Maroilles cheese, Braised chicory and french fries
ou
Pavé de Coeur de Rumsteck grillé (+180gr) sauce & accompagnements au choix
Heart of thick grilled rump steak ( 180g +) with a choice of sauce and side dishes
ou
Ribs de porc (+500 gr) sauce barbecue maison - Frites fraiches & salade verte
Pork ribs with homemade barbecue sauce, fresh fries and green salad.
ou
Tranche de gigot d’agneau grillée beurre maitre dhétel ‘maison’, Haricots verts & Purée maison
Grilled Leg of lamb mashed potatoes and green beans
ou
Pavé de saumon frais sauce a I'Oseille, Julienne de légumes et pommes vapeur
Fresh salmon steak with sorrel, dill sauce, vegetables julienne and steamed potatoes.
ou
Andouillette grillée pur porc AAAAA, Sauce moutarde a I'ancienne, Frites fraiches
Grilled andouillette out pure pork in the grain mustard, French fries
ou
Carbonnade de boeuf 4 la biére et pain d'épices, Frites fraiches & endive braisée a l'orange
Beef carbonnade in beer with pain d’épices (honey bread), Braised chicory and french fries

Notre feuille de 3 fromages et ses jeunes pousses
three cheeses served with salad leaves.
ou
Un de nos desserts de la carte au choix | dessert of the card.

Hors boissons - Service compris - Tout changement sera facturé au prix de la carte
P10-v10/22



R
Menu Jeunes

Gastronomes*
11€50

Vittel sirop ou Diabolo
(Menthe, grenadine, orgeat, citron, violette, fraise, péche, pamplemousse rose),

Jus de fruits (Orange, abricot, pomme, tomate, ananas, pamplemousse rose)

Limonade, Orangina, Coca Cola, Coca Cola zéro, Fanta orange,
Schweppes, Schweppes agrum’, Fuzetea, Perrier, Vittel, Sprite.

Filets de poulet panés
ou

Steack haché frais de boeuf frangais
ou

Tagliatelles a la carbonara
ou

Moules mariniéres

Accompagnements au choix :
Frites fraiches - Salade - Haricots verts extra-fins - Tagliatelles - Riz

Gaufre chocolat ou au sucre - chantilly
ou

Donut fourré au chocolat avec chantilly
ou

Crépes au chocolat ou au sucre - chantilly
ou

Glace 2 parfums au choix

Vanille, chocolat au lait, Chocolat noir, Chocolat blanc, Pistache, Café, Fraises,
Caramel, Banane, Péche.

*Servi jusqu’a 12 ans accompagné d’un repas adulte. Available to children under 12 when served with an adult meal.
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__Nes
Fromages

Notre feuille de 3 fromages et ses jeunes pousses 8,80¢
Three cheeses served with salad leaves.

Camembert pané sur toast de campagne grillé et confiture de cerises noires Corse 9,80¢
Breaded Camembert on bread toast, Corsican black cherry jam.

__Nes
D e S S e rt S * Les desserts marqués d’'une étoile rouge demandent 15 minutes minimum de préparation et

de cuisson, pour votre confort d’attente, merci de les commander si possible en début de repas.

Pommes sur feuilletage pur beurre en tarte fine * et sa boule de glace vanille 8,20¢
Fine tart apples with vanillia ice cream

Gateau Battu “facon perdue” * et sa boule de vanille glacée 7,90¢
Fondant au chocolat *et sa quenelle glacée a I'orange 8,60¢

Chocolate fondant and quenelle of Orange ice cream
Café, Décaféiné ou Thé accompagnés de ses gourmandises Coffee or tea served with their mini desserts.. 8,30¢

Créme brulée a la vanille Vanilla créeme brilée 7,90¢

Créme brulée 4 la vanille flambée & la Chartreuse verte Vanilia creme bralée flambéed at the Chartreuse verte........8,90€

Mousse au chocolat de ma Grand meére Chocolate mousse 7,90¢
Tiramisu au Spéculoos Tiramisu “Spéculoos” 7,90¢
Les profiteroles aux choux craquelins selon votre gout et sa chantilly 9,50¢

B Traditionnelles Choux, glace vanille, chocolat chaud Vanilla ice cream and hot chocolate
B L'intense Choux, glace chocolat noir, chocolat chaud Black chocolat ice cream and hot chocolate
B Bretonnes Choux, glace caramel et coulis de caramel au beurre salé Salied butter caramel ice cream with caramel sauce

B Mixtes Un chou de chaque parfum ci-dessus a fragrance of each profiterole
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— e ,
Assiettes glacées

Assiette Amarena Glaces cerise amarena atisanale, cerises amarena au sirop, copeaux de chocolat, chantilly..... 7,90¢
Amarena cherry ice cream, amarena cherries in syrup, chocolate shavings, whipped cream

Assiette Nougat Glace nougat, coulis de fruits rouges et chantilly 7,15¢
Nougat ice cream, coulis of red fruit, whipped cream

Assiette Complice Glaces : chocolat noir - chocolat au lait - pistache, chantilly et amandes grillées............. 7,15¢
Dark chocolate, milk chocolate and pistachio ice cream, whipped cream and grilled almond

Assiette Cafeé Liégeois Glaces : café - vanille, sauce café, chantilly 7,15¢
Coffee and vanilla ice cream, coffee sauce, whipped cream

Assiette Chocolat Liégeois Glaces : chocolat au lait - vanille, chocolat chaud, chantilly 7,15¢
Ice cream chocolate and vanilla, chocolate sauce, whipped cream

Assiette Dame blanche Glace vanille, chocolat chaud, chantilly et amandes grillées 7,15¢
Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped cream and grilled almond

Assiette Dame noire Glace chocolat noir, chocolat chaud, chantilly et amandes grillées 7,15¢
Dark chocolate ice cream, chocolate sauce, whipped cream and grilled almond

Assiette trois chocolats Glaces chocolat : Noir, lait et blanc, chocolat chaud, chantilly et amandes grillées............ 7,15¢
Dark chocolate ice cream, milk chocolate and white chocolate, chocolate sauce, whipped cream and grilled almond

Assiette “Get 27" Glace menthe et copeaux de chocolat, chantilly & Get 27 7.90¢
Mint chocolate, whipped cream and “Get 27"
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_ Nes
Parfums

L'assiette 3 parfums au choix 6.50¢
Plate of ice creams and sherbets 3 flavors choice
Café Arabica - Coffee Nougat - Nougat
Caramel a la fleur de sel - Toffy Poire - Pear
Chocolat blanc - White chocolate Citron vert - Lime
Chocolat au lait - Milk chocolate .
Cerises Amarena - Amarena Cherries

Chocolat noir - Dark chocolate

. ) ) Pomme - Apple
Pistache - Pistachio
Vanille - Vanilla Mandarine - Mandarin orange
Menthe chocolat - Chocolate mint Orange - Orange
_ Nes
Sorbets arrosés
Le Colonel, Sorbet Citron vert & VVodka, Lemon sorbet - Vodka 9¢
Le Normand, sorbet Pomme & Calvados, Apple sorbet - Calvados 9¢
L'Impératrice, sorbet Mandarine & Mandarine Impériale, “Mandarine Impériale” 9¢
Le William, sorbet Poire & alcool de Poire Williams, Pear sorbet - Pear brandy 9¢
L'ltalien sorbet Citron vert & Limoncello, Lemon sorbet - Limoncello 9¢€
_ NNes
Cafés alcoolisés
Irish Coffee, Café et Whisky. 8.40¢
Marnissimo Coffee, Café et Grand Marnier 8.40¢
Gascon Coffee, Café et Armagnac 8.40¢
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_ Nes
Alcools

e
Rhums

4cl a 7¢80

Armagnac........ 4cl....7,00¢ Limoncello............. 4cl....7,00¢

Calvados “6 ans” ........ 4q. ... 7,00¢ Mirabelle....... 4cl....7,00¢

Chartreuse verte......4d.....7,40€ Vodka Zubrowska.......8dl.....7,00¢

Cognac “lle de Ré" ....4dl. ...8,00¢ s 8c....7,20° '\;',3%\7532"
) Get31 .. 8cl.....7,20¢

Cointreau........... 4cl.....7,00¢
e Get27. . 8cl...7,20€

Poire Williams.......... 4cl....7,00¢ Créme de cassis 8ct 7,00

Fleur de biére........... 4al....7,00¢ Créme de péche..._sd..7,00€

Framboise............. 4cl....7,00¢ Créme de mare.. 8cl....7,00€

Grand Marnier ............ 4cl.....7,00¢ Créme de cerise...... 8cl......7,00¢€ DON PAPA RUM

Mandarine.................. 4cl....7,00¢ Créme d’Abricot........8dl.....7,00¢ Fhilippines

Millésime 1974 -
Millésime 1979 “
Millésime 1984 -
Millésime 1989 -
Millésime 1994 -
Millésime 1999 -

40 ans en fut” 4cl......

35 ans en fut”

30 ans en fut”

25 ans en fut”

20 ans en fut”

15 ans en fut”

4cl.........

4cl..............

4cl.............

4cl..............

4cl....

Notre Réserve spéciale de Cave

5

Calvados Pays d’Auge Busnel

XO “12 ans” 4cl. 10,00¢
Calvados Domfrontais, Domaine Lemorton
Réserve “6 ans” 4cl. 7,00¢
XO “20 ans” 4cl. ... 10,00¢
Millésime “1972" 4cl. 17,50¢
Cognac de I'lle de Ré

VSOP 4cl. 8,00¢
XO “10 ans” 4cl. ... 10,00¢

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération

P15-v05/22



L 75 775€ 'p

R de Ruinart

La bouteille, 75 €
Blanc de Blancs

- u,

lini}_ﬁnﬂ

WY asnrach,
(anardDuchéne

GHARLES Vil

MO
L

La bouteille, 75 cl 60€20

= N
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Dont 15 références

a déeguster au verre
et au pichet

!




__
Bordelais

CuaTteau
Mac CarTHY
‘ SAINT—ESTEPHE

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
H. DUBOSCQ & FILS
Viticulteur & SAINT-ESTEPHE (FRANCE)

45¢<00

La l)outeille, 75

CHATEAU

La l)outeille, 75d

57€00

s H. DUBOSCG & FILS
SAINT-ESTEPHE VIHCULTER A SANTESTEPHE FRINGE]

~ ey N‘]N‘
150 114€

GrAND VIN DE BompEAUX 1\1‘}h‘
] S h‘l‘ ’ £

La l)outeille, 75

p 50<50
S

Sre au L

Framiene by CHATE
33250 Samr-Junie

APPELLATION MARGAUX CONTROLEE

o

| ROUGE

0 de Girau'

LUSSAC SAINT-EMILION

Appelation Lussac Saint-Emilion Controée

i A N
Il emamsrnsam onosme roves

La l)outei]le, 75d

]
L1 A LA

JCT OF FRANGE

31 <80

La bouteille, 75/

58¢<50

SAINT EMEBFON GRAND CRU

44¢<10

La l)outeiﬂe, 75d

TEAU
LAMOTHE-CISSAC
Tt Medec

ok

——
DOMAINES FABRE

33€30
2205

La l)outeille, 75
Lal/2 l)tle, 37,5

P20-v07/22



__
Bordelais

D AIGUIL

Comies von Neipperd
Castillon - Cotes de Bordeaux

La l)outei]le, 75d 46€80

CHATEAU

LA PIERRIERE

Castillon - Cotes de Bordeaux

La l)outei]le, 75 32€00

CHATEAU

La bouteille, 754/ 2 8€ 80

La l)outeille, 75d 3 1 €50
?f
] UTHALLL
LAYAUGA-DUBOSCQ

|

M E D O

Apipellaion e Conteatee
& B Misen oudelle it e
EEEy o [}
La ]Joutei]le, 75 33€00
GIAND YIX DE BORDEAY,

CHATEAU

SAIN'T-] EAN
DES GRAVES
Labouteille, 754~ 33€90
La 1/2 btle, 57,5 23€2°

GRAVES

P21-v07/22



_ Yu
Vallée du Rhéne

@ Micheias

St Jemins

CROZES-HERMITAGE

'.i)ijwa}uﬂ ‘

La bouteil]e, 75d 39%6!’3

DOMAINE « 4 VERRIERE

La l)outeiﬂe, 75d 34€20

05t |
DOMAINE E

LAFOND

la l)outeille, 75d

TAVEL 31 €50

alouette
b

v AURETO r

| ouct BERFS S
/M@c
CHATEAUNEUF-DU-PAPE
AT

i/

5 Sl

Domaine Grand Romane
GIGONDAS .

L s
RED RHONE WINE
PRODICT OF FLANCE

La l)outeiﬂe, 75

La l)outeiﬂe, 75 55€20 La l)outeille, 754 41 €40 30€00

P22-v07/22



Y
Vallée du Rhéne

R A S T E A U Coevico . Serent ! //'(’Iyﬁ;

= Tiioittos Diigres
TEG ;
"J i‘!'*f T

R i
w:nm,\w‘“

— |
hezon, F 84350

La Louteille, 75 3 3€60

La I)outeiﬂe, 75d 33€90

propueT O ¢ A

Mﬂe/

\—\0 o waLeE

Ventoux 2 ROUGE

1S CAF“‘CES

TE
AppELLATION ©O

30€00 La bouteille, 75/ 40€30
La bouteille, 75/

OUGE
. Vaucluse N ,‘
g

@ Lubéron
IR E

AURETO

La ])outeille, 75 3 5€40 La ]Jouteille, 754 4 1 €10

P23-v07/22



_ Yu
Vallée du Rhéne

SAINT-]JOSEPH

APRELLATION SAINT-JOSENN CONTROLEE

LES CAPELETS

7 L Bitkne AADIY
WL Al 54190 GIGONDAS

PRODLCT OF FRANCE VAUCLUSE - FRANCE

La l)outeiHe, 75 41 €10

4 VIELLATION conpaisy EROTIOHE
il
1

La l)outeille, 75d 56€40

®
P F da

CORNAS

ATTELLATION CORNAS TROTEGEE

IR
RED RHONE WINE
FRODUCT OF FRANCE PIERE Auanin SO GioNne

La ]Joutei]le, 75d 51 €90

COTE-ROTIE

APRELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

REVINISCENCE

La l)outeille, 75d 57€60

P24-v07/22



Y% .
Sud-Ouest Alsace

Al\/\([

APPELL

PINOT NOJIR

CA\Ilf DE

: Tungxan

La bouteille, 75/ 33€00 /\ L 5 A CE

INE PROTEGEE

GEWURZTRAMINER

La bouteille, 75/ 2 7€90

C TURCKHEM_

La bouteille, 75/ 33€60

 Jomaie
dubosee -1l omplaist
M

gy S i, DUBOSCO&Fs

GONIRIN (G625
SUWEANE

- y i cwlzl‘:{ﬁlm
La Louteille, 75d 2 8€50 ; Tu RC

La ])outeille, 75d 31 €20

P25-v07/22



_ S
Languedoc Roussillon

m \ Montpeyroux

\ANGUEDO(

LR LN rouek | | ) Belles
C L S par v@:; &H HL\: 2 [FI{RES

F.34150 Montpeyroux .
DE ‘ Tel. : 07 70 86 73 34 Lalloutelue, 75d

38<70

La bouteille, 75/ 3 9€20

LECLOS pe ('Q\/¢ﬁ
BALZAC}\NOIR

Mi uteille par Yasmina & Fabrice Ayala
233750 Mipx - Tal 07 70 86 73 54
Vin non fi me Vi d France

p i
® Uo7 el oo e 8 fr e e it

SAINT JEAl\?bE BEBIAN

GRAND VIN DU LANGUEDOC

La Louteille, 75 52€00

La Louteiﬂe, 75d 46€80

P26-v07/22



L

a

nguedoc Roussillon

La ]Joutei]le, 75 30€00

La bouteille, 754/ 2 7€90

La ]Joutei]le, 75d

28<20

| rouct

La l)outeiﬂe, 75

27<90

| ros_

La l)outeille, 75d

2790

° HAUT de

o HAUT de
cnaux

P27-v07/22



B_o%’Fgog ne

MARANGES 1™ CRU

LA FUSSIERE

. OF 80uRGoaE

OF FRANCE

l CHABLIS PREMIEB CRi

= PremiER Cru Courrouee

VAU Ll(;NEAU

4560

Lal/2 ])tle, 37,5 27€65

La laoutei]]e, 75d

La l)outei]le, 754 45€50

VINCENT BACHELET

| rouct

VINCENT BACHELET

GRANDS VINS DE BOURGOGNE

POMMARD

APRELLATION TOMMARD CONTROLEE

LES CHANLINS

La l)outeille, 75 45€90

La 5 Z ? €7 a houtel 73 :__:30
7 . I’) ul ” 79 ¢l
1/2 l)tle, 37,54 5 teille ! 60

Em 1 'hes
de Joanny

parJulien Collovray, arriere-petit fils..

POUILLY-FUISSE.

AITELLATION POUTLLY-FUISSE PROTEGEE

CHARLES PERE ET FIL!

La Louteille, 75 50€40
La l)outei]le, 75 3 9€60

DOMAINE
THEULOT
JUILLOT

DOMAINE

%Q/l 710 (d}&)/“ ;719/

= PROPRIETAIRE R TANT

JIRGOGNE ALIGOT

APBELLATION D'ORIGINE PROTEGEX

Lieu-DiT
CHATEAU MIPONT

MERCUREY

GRAND VIN DE BOURGOGNE

La ]Joutei]le, 75 5 1 €60

P28-v07/22



Y
Val de Loire

JOSEPH MELLOT
/_—‘\

e

Chlnon

La bouteille, 754/ 31€20 LES MORINIERES

La l)outeille, 75d 3 1 €50

La ]Jouteille, 754 39€30

e CHAVE]

Uyqisins

e’
La bouteille, 754 confi
3 4=€ 20 k La l)outeille, 50
Raisi 2 5€ 20

DEXCEPTIGN

‘LthilosaP
MENETOU- SALON

AECELLATION D/ORIGINE £ONY

A :
o W g
L4 Coteaus dela LS

- JOSEP—M

500 ANS D' HIStg, s,
JEANBMICHEL

SORBE

mm REUILLY

== SAN CERRE

5!L€x

@B |4\ CHATELLENE —
-
A N C ERRE
\ wlz S
S —
- LE RABAU LT La ]Joutellle, 75d
38€70 La bouteille, 754/ 32€40

La l)outei]le, 75 41 €10

La 1/2ble, a7 24€1 0 La 1/2 btle, 57,54 22€1 0

P29-v07/22



_ Les
Cobtes de Provence

La l)outei]le, 75d
ROSE | 3(<60

La Loufeiﬂe, 73 5 5€70 La houteille, 7./ 48€60

Beaujola
eaujolais

T e

: B

B @

CUVEE ENSORCELEUSE
DAAT TilMle

15, FERRAUD. o1 Fil - 06230 Delevie - Franee

La l)outeille, 75d

39°0

La l)outei]le, 75d 38€60

P30-v07/22



