“La cuisine se fait avec beaucoup d’amour et de patience...”
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Chambres d'Hotes

' ’ Au coeur de la Vville
~ historique de Péronne, au
pied de la Porte de
Bretagne et a proximité de
I'Historial de la Grande
Guerre, Laetitia et Thierry
vous accueillent dans deux
chambres de charme et de
standing.

* In the heart of the historic
town of Péronne, next to
the Brittany Door and
near the “Historial de la
Grande Guerre”, Laetitia
and Thierry welcome you in
stylish luxury rooms.

Chambre double shabby chic

95¢ 2 personnes / 90 1 personne

X X etit déjeuner compris
- Im Herzen der historischen P ) R

Altstadt von Péronne, am
Fuf3e des Tors zur Bretagne
und ganz in der Nahe der
historischen Gedenkstatte
fir den Ersten Weltkrieg
empfangen Sie Laetitia und
Thierry in zwei charmanten,
luxuriésen Zimmern. Al Lille

Chambre double baroque
115¢ 2 personnes / 110€ 1 personne
petit déjeuner compris

Taxe de séjour en supplément : 0,65€
par personne, par nuit

Le Bistrot
d'Antoine

50 rue Saint Sauveur - 80200 Péronne _
laportedebretagne@free.fr Amiens/Paris mairie [ ® Jepm| ruestsauveur
Laetitia 06 144594 12

Arras/St Quentin




Chers clients

Dans ce monde ot tout va vite, la patience devient une vertu. Nous espérons vous récompenser par le
plaisir gustatif. Nous travaillons des produits frais qui demandent soit un temps de préparation soit un

temps de cuisson, pour que la dégustation soit au maximum du plaisir.

Si vous étes pressé, faites le nous savoir dés votre arrivée, dans ce cas nous vous conseillerons

les plats les plus rapides a préparer.

Nous vous remercions de votre compréhension et faisons le maximum pour satisfaire votre visite dans

notre établissement. Nous vous souhaitons un excellent moment chez nous.

Bon Appétit.

Pour encore mieux vous satisfaire, nous nous approvisionnons le plus possible
chez des producteurs et artisans locaux :

® Les pains : Boulangerie LEO - Péronne (80)

® Le gateau battu : Boulangerie LEO - Péronne (80)

® Les jeunes pousses et légumes : Bleu de Terre - Vraignes en Vermandois (80)
¢ Les Endives, salades et fraises (en saison) : Romain VALINGOT - Matigny (80)
® Les asperges (en saison) : Arnaud GOMBART - Sancourt (80)

o Les frites fraiches et pommes de terre : Fraich'Pom - Moislains (80)

® Le cidre fermier : Caron Pére & Fils - Saint-Gratien (80)
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_ Nes
Apéritifs

Soupe champenoise “maison” Cointreau, jus de citron, sucre de canne, pétillant.
Américano “maison” Martini rouge, Campari, EXtra dry, ANGOStUIA..............cocewewrvrv,

Coupe de Champagne brut 710 c/......

Ricard - Pastis 51 - Anisette Gras 2 c/.
Perroquet - Tomate - Mauresque 2 /.

Martini blanc, rouge 12 cl.
Muscat de Rivesaltes 8 cl.

Marsala 8cl. ...

Campari 8 cl.
Suze 8¢l

Porto blanc ou rouge 8ci....
Muscat de Beaumes de Venise 12.5 cl.

Picon biére 25 cl.

Piconvin blanc 15ci. .....

Kir vin blanc 10 cl.

kir pétillant 70cl. - ...

Cassis, Mdre, Litchi, Péche, Cerise, Abricot, Violette, Framboise, Pamplemousse rose, Myrtille, Fleur de Sureau

Malibu ou Soho ou Gin pur 4. .....

_ Nes
Whiskys

Whisky Clan ou Lawson’s..2 cl....3,85¢
Bourbon Four Roses.......2 cl....3,80¢
Jameson............ 2cl...3,90¢
Jameson “Black Barrel”...2 cl....4,20¢
Jack Daniel's...... 2cl..3,90¢
Chivas 12 ans...... 2cl..4,10¢
Chivas 15ans............ 2cl...4,50¢
Chivas 18ans ....... 2cl..5,10¢

4cl...
4cl...
4cl...
4cl...
4cl...
4cl...
4cl...
4cl...

6,35¢
6,30¢
6,40¢
6,95¢
6,60¢
6,85¢
7,70¢
8,85¢
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The Glenlivets Réserve”2 cl....4,10¢€
The Glenlivets 15 ans ..2 cl....4,50¢
Glenkinchie 712 ans.....2 cl....4,20¢
Gragganmore 12 ans..2 cl....4,20¢
Dalwhinnie 715 ans......2 cl....4,30¢
Talisker 10ans........ 2cl..4,50¢
Oban 14 ans..... 2cl..4,25¢
Lagawulin 16 ans.... 2cl..4,95¢

4cl...6,85¢
4cl.7,70¢
4 cl...6,95¢
4cl..6,95¢
4cl..7,35¢
4cl.7,70¢
4cl..7,60¢
4 cl...8,50¢



_ Nes
Cocktails

R 7
Sans Alcools

Cidre brut

Caipirinha Cachaca, Sucre de canne, CitrON V&I t...........ooooeoeoeeeoeoeeeeeeeeeeeeeeee 8,00¢
Spritz Litchi Grenadine Pétillant, Soho, Jus de citron, Pamplemousse, Grenadine..................... 8,00¢
SPITEZ QU DELIANE ... ..8,00¢
Saint Germain Spritz au pétillant, St Germain (fleur de sureau), Citron................ 8,00¢
Pinia Colada Rhum blanc, Jus d'ananas, Lait de coco, LiGUeUr d'ananAs ...............eerweereererron. 8,00¢
Malibu Sunrise Malibu, Jus d’ananas, RAUM BIANC, GIONAINE c........oooeeeooeeeeeoeeeeeoeeeeoeeeeeeoeee oo 8,00¢
Soleil Levant Soho, Jus d'orange, Jus d'abricot, GreNAINe..............oeoeooeoeoeoeeeee 8,00¢
Téquila Margarita Jus de citron, Cointreau, TEQUIlA, SUCTE A€ CANME ... 8,00¢
Teéquila Sunrise Jus d'orange, TEQUIIA, GIENAGINE. ... 8,00¢
Orange PasSiON Passoa, JUS A'OFANGE. ... 8,00¢
Negroni Martini rouge, CAmPari, Gifl, SUCTE A€ CAINIIC ... 8,00¢
Gin Fizz Jus de Citron, Girl, SCAWEDDES.......o..oooooeoeoeeeeeeeeeeseeseeeeeseeseeesoesoeesesoesoeene .8,00¢
GIN TONUC Gl SCAWEDIDES ...ttt 8,00¢
Américano Martini rouge, Campari, EXIA Ary, ANGOSEUI ..o 8,00¢
Spritz Litchi Grenadine Tonic, Sirop de litchi, Jus de citron, Pamplemousse, Grenadine 6,50¢
Pina Colada Jus d'ananas, Sirop caribbean (saveur rAUmM), LAIt A€ COCO ..........mmmrerseeeseeeseeeseeessesessssessssessssessssessne 6,50¢
Punch aux fruits Jus d'orange, Jus d'ananas, Jus de Citron, GreNAGINE.............ocoecerreererseeserseeserseese 6,50¢
CIAPE FOIMNIEE = 37.5 Cl..o.oooeeeeeeeeeeeeeeee 7,20¢
(@ Lo | (R (=1 11T e B 14,00¢
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il :
Bieres pression

Battin Blonde "GAMBRINUS” 5.2°

Battin Blanche 4.8°........ooeeeeeeeeeeee,

. Jes .
Bieres bouteille

La Béte Blanche 5,2°- 33 ¢l

Battin Fruité@ 4.3°- 33 €l

Battin Triple 8°- 33 cl......

Battin Brune 7.2°- 33 cl.............

La Ciney Brune 7°- 25¢l. ..o

Leffe Blonde€ 6.6°- 33 Cl. oo
Paix Dieu Blonde 10°- 33 cl.

La Chimay Blonde FOrte 70°- 33Cl. ...

1664 Blonde 5.5°- 33cl............

1664 Blonde sans alcool 0,4°-33 cl. .....

_Nes

aux en bouteille

VIl = 50 Cllooooeeeeee
Vittel - 100 ¢l

San Pellegrino - 50 Clu......ee.

San Pellegrino = 100 Cl. ...
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4,25¢
8,50¢

4,35¢
8,70¢

5,00¢
4,50¢
4,50¢
4,70¢
5,00¢
4,35¢
6,00¢
6,00¢
4,50¢

4,00¢



__Nes
odas et jus de fruits

Vittel sirop - 25 cl. - Menthe, grenadine, orgeat, citron, violette, fraise, péche, pamplemousse rose............. 3,70¢
Diabolo - 33 cl. - Menthe, grenadine, orgeat, citron, violette, fraise, péche, pamplemousse rose.............. 3,70¢
LIMIONAAE = 33 €. 3,50¢
Jus de fruits - 25 cl. - Orange, abricot, tomate, ananas, PAMPIEMOUSSE FOSE ..........owwreererc 3,70¢
OF@QNGING = 25 Cl. .ottt 3,70¢
COCA COIA = COCA CONA ZENO 33 Cl e 3,70¢
SIPIIEE 255 Cl oot 3,70¢
FANEA OTANGE = 25 Clc.oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeteeeeeeeee 3,70¢
SCAMVEPPES = 25 Clooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeet e 3,70¢
SCAWEPPES AGIUIMN = 25 Cl..oooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 3,70¢
FUZEEEA = 25 Cl. e 3,70¢
POITIEE = 33 €l 3,70¢

Boissons chaudes

CAFE QU DECAFEING ...ttt sttt 2,10¢
CafE OU DECAFEINE CIEIME......coooeeeeeeeeeeesseeoeeesesoesersstsssseterses sttt 2,35¢
DOUDIE CAf& OU AECAFEING ...t 3,15¢
Double café OU AECAFEINE CrEIME ...t 3,50¢
THE OU INFUSION QU CROIX ...ttt 3,15¢
Thé oU INFUSION [AIt @U CROIX..............oooooooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeseeeeseeeeseeeseteesese e 3,50¢
(@ ToTalo) =1 S 4,00¢
(@7=To] 18 aai | Lo SN ..4,00¢

P5-v05/23



_J@’
ntrees

Ravioles aux cépes et truffes d'été pochées a la créme de cépes, huile de truffe 16,50¢
Mushroom raviolis and summer truffles poached with cep cream, truffle oil.

Saumon fumé a la ficelle, pain Suédois toasté, creme fouéttée a I'aneth et zeste de Citron Vert ... 16,50¢
Smoked salmon, toasted Nordic bread, dill whipped cream and a lime zest.

Médaillons de noix de Saint Jacques poélées sur effiloché d’endives braisées déglacées a I'orange...17.50¢
Panried scallops medallions on braised endive shreds deglazed with orange.

o\B SRy
H u H ” /« g A\
Foie gras de canard “maison”, et son chutney, gateau battu toasté ( D ....18,70€
X D

Homemade foie gras, chutney, and toasted traditional “gateau battu”. € RANS
Terrine de campagne du chef et ses condiments, Chef's country terrine and its condiments ... 9,30¢
Flamiche aux poireaux, pate feuilletée pur beurre, Leek pie, pure butter flaky pastry 9,80¢

Ficelle Picarde gratinée a 'emmental, Pancake filled with ham and mushrooms ,gratinantes with emmental ...9,80¢

Os a moelle réti, sa fleur de sel et son toast de campagne grillé 9,50¢
Roasted marrow bone, fleur de sel and toasted country bread.

Camembert pané sur toast de campagne, Confiture de cerises noires Corse 9,80¢
Breaded camembert on country bread toast, Corsican black cherry jam.

Chévre chaud sur toasts, et sa salade aux lardons déglacés au vinaigre de cassis & framboise................... 9,80¢
Hot goat cheese on toasts with bacon salad deglazed with blackcurrant and raspberry vinegar.

12 Escargots de Bourgogne 12 Burgundy snails and garlic butter 19.60¢
6 Escargots de Bourgogne 6 Burgundy snails and garlic butter 9.80¢
Salade verte en vinaigrette a I'échalote, Green salad with shallot vinaigrette 5,50¢
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u
VI a n d e c ru e * Les ingrédients de notre recette ne nous permettent pas de poéler nos tartares.

Tartare frais de boeuf francais (250gr) préparé a la minute, accompagné de frites fraiches & salade verte ..18,20€
Fresh beef tartare ( 250 gr) chopped at the very last minute and served with fresh fries and green salad.

__Mes

Pat
a e s Accompagnées d'emmental et de parmesan rapés Served with Emmental and grated Parmesan

Tagliatelles fraiches au saumon fumé et ciboulette Fresh tagliatelle with smoked salmon and chives.......15,50€
Tagliatelles fraiches & la Carbonara (Jaune d'ceuf sur demande) Fresh tagliatelle carbonara (egg yolk on request)... 12, 10€

Penne Rigate fraiches au Chorizo & StMaure de Touraine Fresh penne rigate served with chorizo and StMaure de Touraine.. 12, 10€

_ Nes
Plats mijotés

Supréme de poulet de Licques [+250 gr), sauce a la truffe d’été,

Chicken supreme with morilles, potato and ancient vegetables gratin.

Souris d’agneau confite au thym et ail fumé d’Arleux sur semoule fine et ses petits Iégumes facon tajine .23,90€
Lamb shank confit with thyme and garlic with its semolina and small vegetables tajine style.

Téte de veau sauce Gribiche Pommes vapeur 18,80¢
Calf's head in a gribiche sauce with steamed potatoes.

Carbonnade de boeuf a la biére et pain d’épices, frites fraiches & endive braisée a I'orange...... vﬁ.‘m ...... 18,80¢
Beef stew with beer and ginger bread, fresh French fries and braised endive deglazed with orange.

Choucroute garnie au vin d’Alsace, Pommes vapeur 18,80¢
Sauerkraut with Alsatian wine, steamed potatoes.
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__Mes
Viandes grillées a la plancha

/

Pavé de carré de Veau Francais aux cépes,

Jus de viande corsé€, poélee de cépes, Gratin de pomme de terre a la truffe d'éte...........
French veal steak with mushrooms, spicy sauce, a pan of porcini mushrooms,

potato gratin with summer truffle.

<

W
N

)

i

La grande assiette du Chef Rumsteck, Magret de canard, Filet mignon de porc et leurs sauces “maison’,

24,90¢

(Poivre, Beurre au miel, Maroilles) Frites fraiches & Salade verte

Antoine plate: French beef, fillet of duck, Pork tenderloin and their homemade sauces(pepper, honey
butter, Maroilles) , fresh fries and green salad.

Entrecéte “Haut de France” (+300 gr), Sauce & accompagnements au choix..............
French Beef Entrecote, sauce and your choice of side dishes.

Magret de Canard snacké, beurre au miel, Gratin de Pommes de terre & Embeurrée légumes anciens.....

Grilled fillet of duck, honey butter, potato and ancient vegetables gratin.

Ly

Pavé de Coeur de Rumsteck grillé (+180gr) sauce & accompagnements au choix.......... \ ﬁ.fﬁ /
Grilled rump steak [+180g ] with a choice of sauce and side dishes.

FRANCAISE
——

Filet mignon de porc au Maroilles, Endive braisée a I'orange & Frites fraiches.

Pork filet mignon with Maroilles cheese, braised endive deglazed with orange and French fries.

Andouillette grillée pur porc AAAAA*, Sauce moutarde a I'ancienne, Frites fraiches
*Association Amicale des Amateurs dAndouillette Authentique

Grilled pure pork andouillette, Grain mustard sauce, French friess
*Association Amicale des Amateurs d Andouillette Authentique
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oISsoNns

Duo de Noix de Saint Jacques et Gambas poélées au beurre de vanille de Madagascar.

Purée de patate douce et Embeurrée legumes anciens. 2 4,90€
Duo of scallops and pan-prawns panHried with Madagascar vanilla butter, Sweet potato puree and ancient vegetables.

Dos de Cabillaud cuit a la vapeur, Fondue de poireaux et pommes vapeur, créme de crustaces........ 19,50¢
Steamed cod fillets, leek fondue and steamed potatoes, shellfish cream.

Choucroute de la mer
Chou, Gambas, Noix de saint Jacques, Poisson d‘arrivage, Rouget et Pommes vapeur. 21,90¢
Sea sauerkraut : cabbage, prawns, scallops, fish of the day, mullet, salmon and steamed potatoes.

Marmite de moules de 1kg du meilleur endroit au meilleur moment (provenance selon arrivage).
Mariniére ou Créme ou Maroilles ou Curry ou Ail ou Chorizo, accompagnées de leurs frites fraiches................. 18,50¢

A pot of mariniéres (mussels in white wine) with fresh home-made chips.
They can be also cooked in cream or Maroilles or curry or chorizo or garlic.

_ e _ Nes
Accompagnements Sauces maison

Frites fraiches, French fries Poivre noir, Black pepper

Salade verte, Green salad

Pommes vapeur, Steamed potatoes

Embeurrée de légumes anciens, Ancient vegetables Maroilles, Maroilles ([Northern cheese)
Tagliatelles fraiches, Fresh Tagliatelle

Endives braisées a I'orange, Braised endive with orange
Gratin de pommes de terre, Potato gratin. Moutarde a I'ancienne, Grain mustard

Béarnaise, Béarnaise sauce

Beurre maitre d’'hétel, «Maitre d’hotel » butter
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6 Escargots de Bourgogne, 6 Burgundy snails and garlic butter
ou
Flamiche aux poireaux, pate feuilletée pur beurre, Leek pie, pure butter flaky pastry
ou
Terrine de campagne du chef et ses condiments, Chef's country terrine and its condiments
Ficelle I;,i:?lrde gratinée a 'emmental, Pancake filed with ham and mushrooms gratinantes with emmental
Camer";ttl)ert pané sur toast de campagne, Confiture de cerises noires Corse
Breaded camembert on country bread toast, Corsican black cherry jam.

Filet mignon de porc au Maroilles, Endive braisée a I'orange & Frites fraiches
Pork filet mignon with Maroilles cheese, braised endive deglazed with orange and French fries.
ou
Pavé de Coeur de Rumsteck grillé (+180gr) sauce & accompagnements au choix
Grilled rump steak (+180g ) with a choice of sauce and side dishes.
ou
Choucroute garnie au vin d’Alsace, Pommes vapeur
Sauerkraut with Alsatian wine, steamed potatoes
ou
Andouillette grillée pur porc AAAAA, Sauce moutarde a l'ancienne, Frites fraiches
Grilled andouillette out pure pork in the grain mustard, French fries
ou
Carbonnade de boeuf & Ia biére et pain d'épices, frites fraiches & endive braisée a I'orange
Beef stew with beer and ginger bread, fresh French fries and braised endive deglazed with orange.
ou
Dos de Cabillaud cuit a la vapeur, Fondue de poireaux et pommes vapeur, créme de crustaces
Steamed cod fillets, leek fondue and steamed potatoes, shellfish cream.
ou
Marmite de moules de T1kg du meilleur endroit au meilleur moment.
Mariniére ou Creme ou Maroilles ou Curry ou Ail ou Chorizo, accompagnées de leurs frites fraiches

A pot of mariniéres (mussels in white wine) with fresh home-made chips.
They can be also cooked in cream or Maroilles or curry or chorizo or garlic.

Notre feuille de 3 fromages et ses jeunes pousses
Three cheeses served with salad leaves.
ou
Un de nos desserts de la carte au choix 1 dessert of the card.

Hors boissons - Service compris - Tout changement sera facturé au prix de la carte
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__SNete
Menu Jeunes
Vittel sirop ou Diabolo

G a St ro n o m e s* (Menthe, grenadine, orgeat, citron, violette, fraise, péche, pamplemousse rose),

c Jus de fruits / Orange, abricot, pomme, tomate, ananas, pamplemousse rose)

Limonade, Orangina, Coca Cola, Coca Cola zéro, Fanta orange,
Schweppes, Schweppes agrum’, Fuzetea, Perrier, Vittel, Sprite.

Filets de poulet panés
ou

Steack haché frais de beeuf frangais
ou

Tagliatelles a la carbonara
ou

Moules mariniéres

Accompagnements au choix :
Frites fraiches - Salade - Haricots verts extra-fins - Tagliatelles

Gaufre au Nutella ou au sucre - chantilly
ou

Donut fourré au chocolat avec chantilly
ou

Crépes au Nutella ou au sucre - chantilly
ou

Glace 2 parfums au choix
Vanille, Chocolat au lait, Chocolat noir, Café, Fraises, Caramel, Banane.

*Servi jusqu’a 12 ans accompagné d’un repas adulte. Available to children under 12 when served with an adult meal.
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__es
Fromages

Notre feuille de 3 fromages et ses jeunes pousses 9,20¢
Three cheeses served with salad leaves.

Camembert pané sur toast de campagne grillé et confiture de cerises noires Corse 9,80¢
Breaded camembert on toasted country bread , Corsican black cherry jam.

Mc}/ * Les desserts marqués d'un astérisque demandent 15 minutes minimum de préparation et de
cuisson, pour votre confort d’attente, merci de les commander si possible en début de repas.

D es s e rts *The asterisked desserts require 15 minutes preparation and cooking . Thanks for ordering if

possible at the beginning of the meal.

Pommes sur feuilletage pur beurre* et sa boule de glace vanille 9,20¢
Fine tart apples with vanilla ice cream
Baba au rhum “DON PAPA” et sa pipette de “DON PAPA". 10,50¢

Rum baba soaked in Don Papa Rum syrup and topped with a pipette of Don Papa Rum.

Fondant au chocolat maison *et sa quenelle glacée a I'orange 9,80¢
Chocolate fondant and quenelle of orange ice cream

Créme brulée maison a la vanille Home made vanilla créme brilée 8,10¢

Créme brulée maison a la vanille flambée a la Chartreuse verte
Home made vanilla créme brdiée flambéed with green Chartreuse 9,80¢

Mousse au chocolat maison “recette de ma Grand-meére” Home made chocolate mousse «Vly grandmother's recipes.....8, 10€
lle flottante maison sur créme anglaise a la vanille Home made floating island on custard with a vanilla pod.....8, 10€

Tiramisu au Spéculoos maison Home made tiramisu with speculoos 8,10¢

Les profiteroles aux choux craquelins selon votre gout et sa chantilly 9,80¢
Profiteroles crackers according to your taste and its whipped cream
Il Traditionnelles Choux, glace vanille, ganache chocolat Traditional, Vanilla ice cream and hot chocolate
Bl L'intense Choux, glace chocolat noir, ganache chocolat Intense, Black chocolat ice cream and hot chocolate
[l Bretonnes Choux, glace caramel et caramel au beurre salé Breton, salted butter caramel ice cream with caramel sauce
B Mixtes Un chou de chaque parfum ci-dessus a fragrance of each profiterole
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Assiettes glacees

Forét noire glacée, Glace cerise amarena artisanale, cerises amarena et sirop, copeaux de chocolat et chantil/y..8,80€
Iced Black Forest gateau : Amarena cherry ice cream, amarena cherries in syrup, shaved chocolate,and whipped cream.

Belle héléne,
Poire entiere pochée, glace a la poire, nappage ganache au chocolat, amandes torréfiées et chantilly................. 8,80¢
Whole poached pear, pear ice cream, chocolate ganache topping, roasted almonds and whipped cream

La Nutty, Glaces chocolat/noisette - vanille, nappage Nutella, noisettes torréfiées, crumble et chantilly ............ 8,80¢
Hazelnut chocolate ice cream, vanilla ice cream, Nutella topping, roasted hazelnuts, crumble and whipped cream.

Banana Spilit,
Banane fruit, glaces banane - fraise - chocolat noir, nappage ganache chocolat, amandes torréfiées et chantilly ... 8,80°¢
Banana, banana, strawberry and dark chocolate ice cream, chocolate ganache topping, roasted hazelnuts and whipped cream.

“Get 27" Glace menthe/chocolat, copeaux de chocolat noir, Get 27 et chantilly 8,80¢
Get 27: Mint chocolate ice cream, shaved chocolate , Get 27 and whipped cream.

Nougat Glace nougat éclats de nougat de Montélimar, coulis de fruits rouges et chantilly. 7,70¢
Nougat ice cream, Montelimar nougat chips, red fruit coulis and whipped cream.

Café Liégeois Glaces café - vanille, nappage café, grains de café au chocolat et chantilly 7,70¢
Coffee and vanilla ice cream, coffee topping, chocolate coffee beans and whipped cream.

Chocolat Liégeois Glaces chocolat au lait - vanille, nappage ganache chocolat, chantilly et amandes torréfiées ... 7,7 0¢
Milk chocolate and vanilla ice cream , chocolate ganache topping, roasted almonds and whipped cream.

Dame blanche Glace vanille, nappage ganache chocolat, chantilly et amandes torréfiées 7,70¢
Vanilla ice cream, chocolate ganache topping, whipped cream and roasted almonds.

Dame noire Glace chocolat noir, nappage ganache chocolat, chantilly et amandes tOrréfi€es ... 7.70¢
Dark chocolate ice cream, chocolate ganache topping, whipped cream and roasted almonds.
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Parfums

L'assiette 3 parfums au choix

Plate of ice creams and sherbets 3 flavors choice

Café Arabica - Arabica coffee Banane - Banana

Caramel a la fleur de sel - Toffy - caramel and fleur de sel Fraises - Strawberry

Chocolat au lait - Milk chocolate Poire - Pear

Chocolat noir - Dark chocolate Citron vert - Lime
Chocolat/Noisette - Hazelnut Chocolate Cerises Amarena - Amarena Cherries
Vanille - Vanilla Pomme - Apple

Menthe chocolat - Chocolate mint Mandarine - Mandarin orange
Nougat - Nougat Orange - Orange

e )
Sorbets arrosés

Le Colonel, sorbet Citron vert & Vodka, Lemon sorbet - Vodka

Le Normand, sorbet Pomme & Calvados, Apple sorbet - Calvados

L'Impératrice, sorbet Mandarine & Mandarine Impériale, Mandarin ice cream and mandarin imperial liqueur..........

Le William, sorbet Poire & alcool de Poire Williams, Pear sorbet - Pear brandy

L’'ltalien sorbet Citron vert & Limoncello, Lemon sorbet - Limoncello

e .
Cafés alcoolisés

Irish Coffee, Café et Whisky

Marnissimo Coffee, Café et Grand Marnier

Gascon Coffee, Café et Armagnac
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R 7
Alcools

Armagnac..... 4dl.....7,00¢ Limoncello........... 4cl....7,00¢
" ” € = €
Calvados “6 ans” ......... 4cl. ... 7,00 Mirabelle........... 4cl.....7,00 Deman d ez
Chartreuse verte ........4dl.....7,50¢ Vodka Zubrowska........8cl. ... 7,00€
Cognac “lle de Ré” ... 4dl....8,00¢ Baileys.........ooo. 8dl....7,20¢ notre carte
H € €
Cointread................. 4cl. ... 7,00 Get31 .o 8dl....7,20 d e Rhum
Poire Williams ... 4cl. ... 7,00¢ Get27 o 8cl....7,20¢ '
Fleur de biére............ 4cl....7,00¢ Créme de cassis ......... 8cl....7,00¢ et boissons
Framboise......... 4dl.....7,00¢ Créme de péche.......8d.....7,00¢ 4 base
Grand Marnier ... 4cl......7,00€ Crémedemdre..... 8cl.....7,00¢
Mandarine........ 4cl. ... 7,00¢€ Créme de cerise.......... 8cl.....7,00¢ de Rhum
Geniévre Wambrechies....4cl. ... 7,,00€ Créme d’Abricot........8cl.....7,00¢
Notre Réserve spéciale de Cave
; 5 ¢ Calvados Pays d’Auge Chateau de Breuil
Armagnac de Montal B 3 XO “15 ans” 4. 10,00€
Millésime 1966 “55 ans de fut” 4cl........ 16,50¢ Calvados Domfrontais, Domaine Lemorton
P “ ” €
Millésime 1974 “40 ans de fut” 4di....... 12,00¢ Réserve “6 ans 4dl. 7.00
Millésime 1979 “35 ans de fut” 4di........11,00¢ X0 “20 ans 4l :‘7)"5)32
e Millésime “1972" 4cl. ,
Millésime 1984 “30 ans de fut” 4d........10,50¢ Hes! ‘
Millésime 1989 “25 ans de fut” 4dl........ 10,00¢ Coagnac de I'lle de Ré
Millésime 1994 “20 ans de fut” 4dl......... 10,00€¢ VSOP 4cl. 8,00¢
Millésime 1999 “15 ans de fut” 4d........... 9,50¢ XO “10 ans” 4cl. 10,00¢

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération
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Cave VOUS propose

plus de 70 reférences
de vins sélectionnés




Dont 15 références

a deguster au verre
et au pichet

m !
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WA,
Lt

Ginard Dudhére

CHARLES ¥11

e

(hnard Duchene

La Loufei“e, 75 65€00
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Bordelais B

AFPELLATION MARGAUX CONTROLEE

CuaTeAaU
Mac CarTHY

SAINT-ESTEPHE

M5 EN BOUTEILLE At CHATEAU
H DUBDSCO & FILS

Viticuleear & SAINT-ESTEFHE (FRANCE Lﬂ l)outei]le 75d 49€20
'

La l)outeille, 754 52€80

m CHATEAU

La l)outei]le, 75d

66<00

Grnano |n DIBUIDEAUK g hll\‘;N‘Sh‘

5e20 LAMOTHE-CISSA

SALNT EMEEHON (

ROUGE

Eribles

La Louteille, 75d 5 1 €30

cm &
Roede Gira'

LUSSAC SAINT-EMIL

Apstalion Lissac

*. -

o MSEN BOUTEILLE A LA P
Al b Pt L S AR
SITOF FTWCE.

La Louteille, 754 3 6€00

S
2

[, Y 150 yé-af-,///é(/z:c
P . i e La ]Jouteille' 754 DOMAINES FARRE
- - €60
2C : 57
o “Saint Julien La bouteille, 75 36<90

Erd Fammimne gy Cuareai LEaviiee FPurreant
229

5y Soargey e La 1/2 bile, 3754 25€70
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Bordelais

La ]:bouteiHe, 75d

32¢€40

‘EoTES pe

Conites won Pippetd

Castillon - Céles de Bordeaux La bouteille, 75 3 5€ 70

La l)outeille, 75d 54€00

CHATEAU
LESROCHES DE FERRAND

La Louteille, 75d /;//(’V//f
3780 LAYAUGA-DUBOSCQ FRONSAC
MEDOC

Appatistisn Mo Euniitin

Wl o it st cbitea M
iy P
: [ int P o

GRANDE SELECTION

. MIS EN BOUTEILLE AL CHA
it

CHATEAU GRAND V1N DE BORDEy
LA PIERRIERE | rouce IR ERPNT
: SAIN'T-J EAN

DES GRAVES

La l)outei]]e, 75d 39€60

La })outeille, 75

55€20

N i o
GRAVES

GRANTD VIN

(HATEAU BELLEGRAVE

Castillon - Cotes de Bordeaux

PAUILLAC

La l)outei]le, 75 37€80 "
g, Woutoitlp an OIS

La l)outeille, 75 35€70 Lal/2 ]Jtle, 37,54 27€35
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Vallée du Rhéne

()€ 2
(( dsencun sy

-

Grignan-Les-Adhémar

PIOMAINE D

MONTINE

5150

La bouteille, 754/

DOMAINE

LAFOND

TAVEL

OMAL

ION

TFa
Vi10g

38€00

La })outeille, 75

LT
Domaine Grand Romane
GIGONDAS i

AL e
V0 BION
PN NI

Akl
wlx;
" W

49<80

La l)outeille, 75

st

La Louteille, 75d

36€60

C _ Michelas
St Jemms

CROZES-HERMITAGE

-f)-'.jmbu

La ]Jouteille, 754 48€50

Ventoux
DOMAINE & # VERRIERE

La l)outeille, 75 3 7€80
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Vallée du Rhéne

LES CAPELETS

i L

Labouteille, 754 33€30 Laboutell 751~ 4950 Labouteille, 724 59E50
a bouteille, 75 ¢

Jeere S

P BLanc ® 7
[ .
AURY 4

e N
CONDRIEU
CONDRIEU | TR 1itation conmssnr EROTHE
ASBHLATION CORDIM COMEALE
La bouteille, 75 €00
La bouteille, 75/ 59€00 La bouteille, 754/ 69€20 ‘ / 65
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mVigxieess |
de Joanny

La Louteille, 75 51 €60 ee i lovray, aeebges Mmﬂtt !

PQIHLLY-FUI@ :

B Al :

cangos 3

(HARLIS PREM

Mskisarion Cuamyis Facimm nl

La bouteille, 754/ 46€80

La laouteille, 75 54€00
La1/2bile 5754 3510

s

,..:-;-:-&r__ -
“p, FERRAUD & Fyrg

YOGNE BLAX

M MUTIAGIAEN 1 ALIGO T N TRLEL

La Louteiﬂe, 754 38€ 10

La Louteiﬂe, 754 52€80 La l)outei_ue, 75 60€60
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m GRAND VIN OE stz
POMMARD

- pmefanon d'Origine Contriles

nnnnn

La l)outeille, 75d 59€40

La l)outeiue, 754 60€3o

GRAND VIN DE 80uRggcy,

MONTHELIE 1¢ Cry

wriyemnmolee

La Loutei]le, 75d

6120

La bouteille, 75/ 57€00
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Sud-Ouest

FINCTUM IM QUERCEIS DOLIIS

| CTurCKHEM l

q s €80
La l)outEI]-[ev 75d 3 1 La Louteiﬂe, 75 3 7€50

# MIS ENSOUTEILLE AU CHATEAL
GAILLAC
APPELLATION TAILLAC CONTRORER

VINCENT ET ALAIN GAYREL

ROUGE

_l“ :'\‘\'l‘ ne : M
La ]nouteiﬂe, 75 35€40 . ““--_[E KHE !_______. -

A LSA CE La bouteille, 75/ 37€80

Jomame
Jubosce 111 omplais

COTES DF GASCOGNE

La lJouteiHe, 75d 3 5€4°
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Languedoc Roussillon

suanc By

MIT D[

SENALX

CHARDONNAY
s ARG e

La l)outei]le, 754 3 2€40

< HAUT de
cnaux

La l)outei]_le, 75d 3 1 €80

@ . HAUT de
@ enaux
-~ HAUT de

e n aux La Louteille, 75d z
s Sk

% 1LE%

La l)outeille, 75d

31<50

m “HAUT de
cnaux

La lmutei]le, 75d

Ej_; Belles 10
Re 1_1]_)[! RRES 32¢ Y

La l)outeiue, 75

45<€90
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Val de Loire

JOSEPH MELLOT

ALy

La bouteille, 75/ 34€20 LES MORINIERES

La l)outeille, 75d 3 5€1 0

La ]Jouteille, 75d 46€80

EﬂmCHAVET

uyqisins

confits”
La bouteille, 75/ CLOS Di | .J JDUIN La bouteille, 504
48<20 w 32<40
MENETOU-SALON

g E.'.“'thraw\ de \4‘1—#

= JOSEPH Mellg  sranc

S JEANBMICHEL
SORBE
—
tex i Iﬁ JOSEEH MELy REUILLY
= LA LLENE —
il & SANCERRE
N T MNAIE . .
L LE RABAULT IZL70u€te11]loe 75
- ille. 75 30

La bouteille, 75/ 48€60 — La bouteille, 75 3 6€

Lal/2 l)tle, 37,5d 25€65

Lal/2 l)tle, 37,5 2 7€70
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Cobtes de Provence

La Louteiﬂe, 75d

33<60

e

SAINTE ROSELINE

— = C R UG 1A

| suLaNc

La lmutei]le, 75d
39€30 La bouteille, 75/ 36€90

La Louteille, 75d 46€50

. EERRAUD & prpe

il D

MOULIN-A-VENT

L'EOLIENNE

La l)outei]le, 75d
46€80 La Louteille, 75 9 6€00 La bouteille, 754/ 46€50
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Dans son cadre chaleureux
ou sur sa terrasse ombragée,
le « Bistrot d’Antoine »

vous propose outre

sa carte bistrot

de cuisine traditionnelle,

une prestation adaptée

a tous vos évenements.

Renseignez-vous :
03 22 85 84 46
contact@bistrot-antoine.fr
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. -Place du Chateau -~
8, place André Audinot - 80200 PERONNE -
~ Tél.03 22858446
contact@bistrot-antoine.fr
www.bistrot-antoine.fr
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